27 OTTOBRE 2023 - CONVEGNO TECNICO

Hotel Castelbrando, Cison di Valmarino - TV - Per info e prenotazioni convegno congresso@associazionemiva.it
Valido per attribuzione crediti della formazione professionale ordine agronomi ed enologi

PARTECIPAZIONE CONVEGNO INCLUSO PRANZO A BUFFET - €50
O DEGUSTAZIONE DI OLTRE 10 VINI SELEZIONATI - €20
PROGRAMMA
[=Hele) Saluti delle autorita e avvio lavori
M I VA INTRODUZIONE - Il vino del futuro

MOLTIPLICATORI ITALIANI VITICOLI ASSOCIATI INNOVAZIONE IN VITICOLTURA — Approci tecnici, nuovi ibridi interspecifici,
miglioramento genetico, recupero dei vitigni storici e di territorio

t\ - :
Pausa caffé
/ TECNICA VIVAISTICA — Focus sulla tecnica dellinnesto in verde, applicazioni

tecniche e prospettive
I I I l , I l , I SOSTENIBILITA — Presentazione dello standard Equalitas per il vivaismo
v viticolo, focus sui primi dati della Carbon Footprint

NORMATIVA — Nuova Normativa per il Vivaismo Viticolo

CONCRIEESST oot
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N /‘ V4 I 7\ N /‘ I I - D) EVENTO FIERISTICO DEDICATO AL SETTORE DEL VIVAISMO VITICOLO
U N .

m DEGUSTAZIONE VINI — da vitigni resistenti e vitigni antichi e di territorio

Moltiplicatori Italiani Viticoli Associati Via Tebano, 45 - 481018 Faenza - RA — Tel +39 391778 6526 - Fax +39 0546 47197 - info@associazionemiva.it - www.associazionemiva.it



